
 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, Februar 24 

 
Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 

Kräuterquark mit geröstetem Leinöl / Apfel-Zwiebel-Schmalz 

Kleiner Gruß aus der Küche 

     

  Saibling-Tempura 25 € 
  Tomaten-Miso-Mayo / Radieschen-Fenchel-Salat C, D, F, J 

     

  Kastanien-Selleriesamtsuppe mit Sherry 25 € 
  Entenleber-Praliné mit kandierten Kürbiskernen 
  Kürbis-Chutney / schwarze Walnuß / Johannisbeeren G, I 

     

  Skreifilet mit Bergpfeffer und Salz-Zitrone 49 € 
  Krebsschaum / Blattspinat / Trüffel-Kartoffel A1, C, B, D, G 

     

  Rehrücken mit Fichte im Brotmantel 55 € 
  Erbsencreme / Rosmarin-Möhrchen / Hagebutte A1, C, G 

     

  Erlesene Variation von deutschem Käse 20 € 
von Maître Affineur Waltmann aus Erlangen 

  Trauben-Gelee / Birnen-Chutney / Früchtebrot mit Nüssen A1, G, H, J 

   

  Haselnuß-Küchlein mit Orangen-Granité 20 € 
  Nougat-Parfait / Kokos-Espuma / Haselnusscreme A1, C, G, H2 

 
 

3-Gang Menü      80 € 

4-Gang Menü    100 € 

5-Gang Menü     120 € 

6-Gang Menü     140 € 

 
 

Weinreise
 Kleine Weinreise  3 korrespondierende Weine  38 € 
 Große Weinreise  5 korrespondierende Weine  58 € 

 
 
 



 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, Februar 24 

Menü Vital
 

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 
Kräuterquark mit geröstetem Leinöl  

Kleiner Gruß aus der Küche 

     

  Ziegenfrischkäse-Mille feuille 20 € 
  2erlei Bete / Pflaume / Salatspitzen A1, G, J 

     

  Tomaten-Essenz 20 € 
  confiertes Eigelb mit Jaipur-Curry 
  Schwarzwurzel-Tatar / eingelegte Kirschtomaten C 

     

  Brasierter Chicorée mit Orange 35 € 
  Waldpilz-Graupenrisotto / Paprikasauce / Avocado A1 

     

  Lausitzer Apfel mit Salzkaramell 20 € 
  Apfelmousse / Gewürz-Apfel / Himbeer-Eis A1, C, G 

 
 

3-Gang Menü      69 € 

4-Gang Menü      89 € 

 
 
 
 

 

 
 

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 
Kräuterquark mit geröstetem Leinöl  

Kleiner Gruß aus der Küche 

     

  3-Gang Überraschungsmenü 
  Nach Auswahl vom Küchenchef 
  - Das Menü kann nur tischweise bestellt werden. - 

3-Gang Menü      69 € 

 
 
 
 
 



 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, Februar 24 

Fine Dining Gasthof
 
 
 

 Vorspeisen  
 
 
  Feiner Blattsalat 10 € 
  Zarte Salatblätter / Schreibers Holunderblüten-Dressing  J 

 
  Upgrade:  +15 € 
  Gebratene Wildgarnelen mit Rosmarin, Knoblauch und Chili B 

 
 

  Carpaccio vom Kalb 25 € 
  eingelegte Schalotte / gebackene Kapern / Apfelschaum / Röstbrot  A1, G, J 

 
 
 
 Zwischengang  
 
  Gebackene Bodin Noir-Praline mit Kalbsbries und Zunge 15 € 
  Kartoffelcreme / Apfel-Chutney / Schreibers Senf A1, C, G, J 

 
 
 
 Hauptgang  
 
   Gebräunter Kalbstafelspitz  35 € 
  Wurzelgemüse / Spreewälder Meerrettich / Kartoffel-Stampf G, I, L 
 
 
  Rumpsteak – am Knochen gereift 49 € 

  Pfeffer-Jus / geschmolzene Zwiebel / Ofenkartoffel mit Sauerrahm G 

 
 
 
 Dessert    
 
  Variation von hausgemachtem Eis und Sorbet 10 € 
  Baiser-Chips / Nuß-Krokant C, G, H 
 
 
  Würzige Käsecreme im Knuspermantel 15 € 

  eingelegte Pflaumen / geräucherte Haselnüsse / Pflaumensauce A1, G, H1 
 
 
 
 
 
  Zusatzstoffe und Allergene als QR-Code: 
 
 
 
 


