<

< Fine Dining Gasthof Sl

w Vorspeisen &3

l Feiner Zupfsalat aus Schreibers Garten 10 € |
Zarte Salatbldtter / Schreibers Holunderbliiten-Dressing J

Upgrade: mit gebratenen Pfifferlingen +7,50 €

Upgrade: mit gebratenen Streifen von der Prignitzer Hahnchenbrust +7,50 €

Carpaccio vom Kalb mit Schalotten-Pilz-Vinaigrette 25€
gerducherte Haselntisse / gebackene Kapern / Petersilienpesto HI, H2, |
Consommé von Schreibers Tomaten B€
Ziegenfrischkdse-Ravioli / eingelegte Tomate / Basilikum ALCG

w Zwischengang s

Gebackene Bodin Noir-Praline mit Kalbsbries und Zunge 18 €
Kartoffelcreme / Weinkraut / Apfel-Chutney / Schreibers Senf ALC G

@ Hauptgang o3
Muiiritzer Saiblingsfilet - mit Aromaten gebraten 35€
Lausitzer Schmorgurken / Kartoffelptiree G
Kalbstafelspitz - zart gegart und leicht gebraunt 30 €
Nehesdorfer Bohnen / Kartoffelpiiree G
Prignitzer Hadhnchenbrust mit ,Zitronen-Honig* 35€
Pfifferfinge / griine Frbsen / Kartoffel-Tarte ALCG
Rumpsteak — am Knochen gereift 49 €
Pfeffer-Jus / Rostzwiebeln / Backkartoffel mit Sauerrahm G

w Dessert 3
Variation von hausgemachtem Eis und Sorbet 15€
Baiser-Chips / NuB-Krokant C.G.H
Kirschen-Holunderbliite-Sauerampfer 20 €
Kirschen in Holunderbliitensud eingelegt / Holunderbliiten-Creme / Kirsch-Espuma

Holunderbliiten-Eis / Sauerampfer-£is / Baiser / Blutampfer cc
Wiirzige Kasecreme im Knuspermantel 15 €
eingelegte Pflaumen / gerducherte Haselnusse / Pflaumensauce AL G, HI

I Zusatzstoffe und Allergene als QR-Code:

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde

Finsterwalde, August 24



< Meni Kiichenchef

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn

Kleiner GrufB3 aus der Kiiche

* o0

Kaninchen und Entenleber
Fichtensprossen / Brioche-Sponge / leichter Rauch

* o0

Mild gebeizter Miiritz-Saibling mit seinem Kaviar
Feines von Schreibers Gurken / Apfel / Dill

* o0

Zanderfilet mit Zitronenthymian und Liebstockel
Mediterranes Gemiise aus Schreibers Garten
Tomate / Polenta

* o0

Lammriicken mit Pilz- und Bohnenkraut
Pfifferlinge / Nehesdorfer Bohnen
Pave-Kartoffel / Pilz-Ketchup

* ¢ 0

Erlesene deutsche Kase-Variation
von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen

Trauben-Gelee / Birnen-Chutney / Friichtebrot mit Nissen

L K 2R 4

Beeren-Cheesecake-Schnitte
Holunderbliiten-Joghurteis / Himbeer-Sorbet
Beeren aus Omas Garten / Pistazien-Krokant

3-Gang Menui 80 €
4-Gang Meni 100 €
5-Gang Meni 120 €
6-Gang Menli 140 €

Das Dessert oder der Kdse ist der letzte Gang des Mendis.

Weinreise — passend zum gewdhlten Meni

Kleine Weinreise 3 korrespondierende Weine

GroBe Weinreise 5 korrespondierende Weine

ALC G,

D, G, )

CD,G

AlLG. H, )

ALC G H

38 € I
58 €
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P

Menii Vital

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn

Kleiner GruB3 aus der Kiiche

* o0

Gebackenes Ucker-Ei im Kohlebrotmantel mit Spargel-Chutney
Zupfsalat aus Schreibers Garten / Sauce Gribiche / Senfkaviar

* o0

Quarkmousse mit geréstetem Leindl von Dahmequell
Kartoffel-Terrine / 2erlei von der Bete / Leinsaat-Cracker

* o0

Kalte Lausitzer Gurkensuppe mit Spreewalder Meerrettich
Feines von Schreibers Gurken / Apfel / Dill

* o0

Pfifferlinge mit Pilzkraut
BBQ-Mohrchen / 2erlei von der Kartoffel

* o0

Mediterranes Gemiise aus Schreibers Garten
Kapuzinerkresse / Tomate / Polenta

* o0

Schokolade & Minze
2erlei Minze-£is / Schokoladen-Mousse & Ganache
Mandel- Minze-Ktichlein / Schokoladen-Krokant / Sauerrahm

3-Cang Menii 69 €
4-Gang Menii 89 €
5-Gang Menit 99 €
6-Gang Ment 119 €

Das Dessert oder der Kdse ist der letzte Gang des Mendis.

Menii Uberraschung

3-Gang Uberraschungsmenil
Nach Auswahl vom Kiichenchef
- Das Menti kann nur tischweise bestellt werden. -

3-Cang Menii 69 €

) REGIONALE
w ¢ SPEISEKARTE

ALC,)
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G, HI
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