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Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn

Menii Kiichenchef

v
it

Krduterquark mit gerostetem Leindl / Apfel-Zwiebel-Schmalz |

Tomaten-Miso-Mayo / Radieschen-fenchel-Salat

Kastanien-Selleriesamtsuppe mit Sherry
Entenleber-Praliné mit kandierten Kiirbiskernen
Ktirbis-Chutney / schwarze WalnuB / Johannisbeeren

Skreifilet mit Bergpfeffer und Salz-Zitrone
Krebsschaum / Blattspinat / Triiffel-Kartoffel

Rehriicken mit Fichte im Brotmantel
Erbsencreme / Rosmarin-Mohrchen / Hagebutte

Erlesene Variation von deutschem Kdase
von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen
Trauben-Gelee / Birnen-Chutney / Friichtebrot mit Nissen

HaselnuB-Kiichlein mit Orangen-Granité
Nougat-Partait / Kokos-Espuma / Haselnusscreme

Weinreise - passend zum gewahlten Menii

Kleine Weinreise
GroBe Weinreise

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde

Kleiner GrufB3 aus der Kiiche

Saibling-Tempura

LR R 2

L R 2 4

L R R 2

* o0

LR 2 4

3-Gang Mentu
4-Gang Menu
5-Gang Ment
6-Gang Menii

3 korrespondierende Weine
5 korrespondierende Weine

80 €
100 €
120 €
140 €

25€
CD,F,J

25€

49 €
Al C,B,D,G

55 €

AL C G

20 €

Al G, H,J

20 €
Al C, G, H2

38 € |
58 €

@]
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Menii Vital

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn
Krauterquark mit gerostetem Leino/

Kleiner GruB3 aus der Kiiche

Ziegenfrischkdse-Mille feuille
Zerlei Bete / Pflaume / Salatspitzen

LR R 4

Tomaten-Essenz
contfiertes Figelb mit Jaipur-Curry
Schwarzwurzel-Tatar / eingelegte Kirschtomaten

L R 2 4

Brasierter Chicorée mit Orange
Waldpilz-Graupenrisotto / Paprikasauce / Avocado

L R R 2

Lausitzer Apfel mit Salzkaramell
Apfelmousse / Gewtirz-Apfel / Himbeer-£is

3-Cang Menii = 69 €
4-Gang Menii 89 €

g P

Menii Uberraschung

Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Backerei Dorn
Krauterquark mit gerostetem Leino/

Kleiner GrufB3 aus der Kiiche

* o0

3-Gang Uberraschungsmenii
Nach Auswahl vom Kiichenchef
- Das Menti kann nur tischweise bestellt werden. -

3-Gang Menii 69 €

REGIONALE
SPEISEKARTE

20 €
AL G, )

20 €

35 €
Al

20 €
ALC,G

Gtl-Gloter-Zond

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde
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Fine Dining Gasthof

w Vorspeisen 3

Feiner Blattsalat
Zarte Salatbldtter / Schreibers Holunderbliiten-Dressing

Upgrade:

Gebratene Wildgarnelen mit Rosmarin, Knoblauch und Chili

Carpaccio vom Kalb
eingelegte Schalotte / gebackene Kapern / Apfelschaum / Rostbrot

w Zwischengang s

Gebackene Bodin Noir-Praline mit Kalbsbries und Zunge
Kartoftelcreme / Apfel-Chutney / Schreibers Senf

@ Hauptgang o3

Gebraunter Kalbstafelspitz
Wurzelgemdiise / Spreewdlder Meerrettich / Kartoffel-Stampf

Rumpsteak — am Knochen gereift
Pfefter-jus / geschmolzene Zwiebel / Ofenkartoffel mit Sauerrahm

@ Dessert o3
Variation von hausgemachtem Eis und Sorbet
Baiser-Chips / NubB-Krokant

Wiirzige Kdsecreme im Knuspermantel
eingelegte Pflaumen / gerducherte Haselnusse / Pflaumensauce

10 €

+I5 €

25€
AL G,)

5€
AL C G,)

35€

G L

49 €

10 €
C.GH

I5€

Al G, HI

Neue Lausitzer Kiiche - Goldener Hahn - Finsterwalde
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