
 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, April 25 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 

  Kleiner Gruß aus der Küche 

     

  Suppe vom Sallgaster Spargel 
  Gebackenes Ei mit Kala Namak Salz / Kerbel A, C, G 

     

  Zart geschmortes Niederlausitzer Heidelamm 
  - In Wiesenheu gegart - 
  Breite Bohnen / Kartoffelgratin / Bärlauchschaum G 

     

  Zitronen-Creme Brûlée  
  Joghurt-Eis / Haselnuß-Krokant C, G, H2 

 

3-Gang Menü      69 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, April 25 

 
 

 
 
 
 
 

 
  Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 

  Kleiner Gruß aus der Küche 

     

  Ziegenfrischkäse mit Kirsch-Balsam und Molke-Baiser 
  eingelegte Tomaten / Röstpaprika / geflammtes Kimchi-Salatherz C, G, F, K 

     

  Sallgaster Spargel mit Semmelbrösel  
  Olivenöl-Hollandaise / Erbsencreme / glasierte Kartoffel / Rhabarber A1, C; G 

     

  BBQ - Möhrchen mit geräucherten Haselnüssen 
  Dinkel-Risotto / eingelegte Radieschen  
  Karottenschaum / Kombucha-Reduktion G, F, H2, K 

     

  Eis von weißer Schokolade mit Himbeeren 
  Schokoladenküchlein / Eierlikör-Joghurtmousse / Nuß-Krokant  A1, C, G, H 

 

 3-Gang Menü      69 € 4-Gang Menü     84 € 

Das Dessert ist der letzte Gang des Menüs. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Neue Lausitzer Küche - Goldener Hahn - Finsterwalde 
 
 

Finsterwalde, April 25 

 
  Brotauswahl vom Brot-Sommelier / Bäckerei Dorn 
  Kleiner Gruß aus der Küche 

     
  Saiblingsfilet mit grünem Spargel 
  Dill-Senf-Honigsauce / Radieschen / Salatspitzen / Brotchips A, D, G, J 

     
  Karotten-Ingwersuppe 
  Gebeizter Lammrücken / rote Zwiebeln / Bärlauch  

     
  Zanderfilet mit Holunder-Kapern und Krebs-Espuma 
  Kohlrabi / Schnittlauch / Safran-Dashi-Kartoffel D, G 

     
  Kalbsfilet und Kalbsbäckchen-Praliné 

  Tomaten-Hollandaise und Schmorjus 
  Sallgaster Spargel / Creme von grünen Erbsen A1, C, G 

     
  Erlesene deutsche Käse-Variation 

von Maître Affineur Waltmann aus Erlangen 
  Trauben-Gelee / Apfel-Chutney / Früchtebrot mit Nüssen A1, G, H, J 

     
  Gebackener Quarkknödel und Panna Cotta-Eis 
  Rhabarber / geflammter Vanilleschaum A1, C, G, H 

 
 

 3-Gang Menü      85 € 5-Gang Menü     125 € 

 4-Gang Menü    105 € 6-Gang Menü     145 € 
 

Das Dessert oder der Käse ist der letzte Gang des Menüs. 
 
 

 
 Kleine Weinreise  3 korrespondierende Weine  38 € 

 Große Weinreise  5 korrespondierende Weine  58 € 
 


