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mit Frank Schreiber GOLDENER HAHN

Q ‘23: Jan:.lar

E 20. Februar
13. Marz

i 17. April

21. August

18. September

09. Oktober
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Fine Dining

Veget;.trisch - herzhaft & elegant
Winterfisch und Wohlfiihlkiiche
Fruhlingskiiche - Fein & Festlich
Spargel mal anders... & Kalb

Vegan - Fiille des Sommers F
Meeresfriichte treffen die Lausitz E

Wildkiiche - modern

Gans & Winteraromen

30 Jahre Kiichenchef im Goldenen Hahn _——

30 Jahre Kochweltmeister mit der Jugendnanonalmannschaft
165 Jahre Goldener Hahn Finsterwalde j

BahnhofstraBe 3 | 03238 Finsterwalde
www.goldenerhahn.com | info@goldenerhahn.com



KOCHKURS-INFORMATIONEN

Aperitif ab 13:30 Uhr
Kochkursbeginn 14:00 Uhr / Ende 17:00 Uhr
Mentbeginn ca. 17:30 Uhr

max. 10 Teilnehmer, mindestens 6 Personen
Kursdauer ca. 3 Stunden + 2 Stunden fur das Menu
BegriBung mit Aperitif und kurzer Einleitung
inklusive Rezeptheft

inklusive anschlieBendes Kochkurs- Menu
inklusive passendem Wein, Mineralwasser, Kaffee
SpaB und eine ganze Menge guter Tipps und Tricks
Eine Stornierung ist bis spatestens 5 Tage vor
Kursbeginn maéglich.

Wir behalten uns vor, bei geringer Belegung eines

Kurses diesen abzusagen.

Kochkurs-Preis pro Teilnehmer  180,- EUR

inklusive aller aufgezahlen Leistungen

fur lhre Gaste - Kochkurs-Ment  80,- EUR

inklusive Wasser und Kaffee
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